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Lp. Nazwa artykutu Jm. llos¢ Razem Cena jt:‘de::,s(kowa Cena j;::;«::lkowa Wartos¢ netto | Wartosé brutto waizggji::::to
1 [Zupajarzynowa 2,50kg szt 25 25 0| 0| 0| 0f 0|
2 |Fasolka szparagowa 2,50kg szt 15 15| 0f 0f 0 0 0f
3 [Kalafior 2,50kg szt 10 10] 0| 0| 0f 0f 0|
4 |Bukiet kwiatowy 2 kg szt 15 15| 0f 0f 0 0 0f
5  [Szpinak rozdrobniony 2,5 kg szt 15 15| 0f 0f 0 0 0
6  [Truskawka mrozona 2,5 kg szt 12 12| 0 0 0 0 0
8 |Ryba mrozona dorsz kg 80 80| 0| 0| 0| 0| 0|
9  |Ryba mrozona morszczuk kg 90 90 0f 0f 0 0 0f
10 |Ryba mrozona mintaj kg 40 40| 0f 0f 0 0 0f
11 |Ryba mrozona miruna kostka kg 20 20| 0f 0f 0 0 0f
12 [Baton Flips Kakaowy 25 g szt 792 792 0 0 0 0 0
13 [Frytki mrozone 1,5 kg szt 30 30 0f 0f 0 0 0f
14 |Pierogi z serem 2,5 kg szt 40 40 0| 0| 0f 0f 0|
15 2"1’;?2&2"({‘3”"“ 100%-11 szt 210 210 0 0 0 0 0
16 [Kluski $laskie 2,5 kg szt 30 30 0 0 0 0 0
17 [Knedle z truskawkami 2,5 kg szt 10 10] 0| 0| 0f 0f 0|
18 |Peperonata 2,6 kg szt 12 12) 0) 0) 0f 0f 0)
19 [Tomato pronto 2 kg szt 15 15| 0f 0f 0 0 0f

Razem 0

ia jakoscit 6w bedacych i dwienia - warzywa i y
Opakowanie jednostkowe - folia lub inne dopuszczone do kontaktu z zywnoscia,

warzywa i mieszanki warzywne

- trwale i prawidtowo oznakowane w jezyku polskim:
Wg aktualnych aktéw prawnych i wymagar odbiorcy etykieta powinna zawiera¢: nazwe i adres producenta, nazwe wyrobu, mase netto wyrobu, informacje z data

Warunki dostawy - warzywa i
mieszanki warzywne

temperatura surowca w momencie przyjecia min - 18 °C (dopuszcza sig zwigkszenie temp. 0 max. 3 °C do max. 20min ) na czas wytadunku, sprawdzenia i przeniesienia towaru do mrozni

- temperatura komory chiodniczej $rodka transportu min - 18 °C;

- nie dopuszc

Organoleptyczna ocena jakosci
- warzywa | mieszanki warzywne

Jakos¢ organoleptyczng zywnosci, ktérej nie mozna oceni¢ przy przyjeciu towaru, sprawdzana jest przy produkcji. W przypadku nie spetnienia wymagan surowiec zostaje zwrécony do dostawcy a fakt

w formularzu jnym;

Wymagania ogélne dla grupy

Warzywa jednolite odmianowo, w stanie dojrzatosci konsumpcyjnej, czyste, bez uszkodzen mechanicznych, bez zlepiericow trwatych, nie oblodzone;
Nie zawierajace GMO; bez uszkodzer mechanicznych, nieuszkodzony przez choroby lub szkodniki, wolny od zanieczysz

SUrowcow - warzywa i
mieszanki warzywne

Owoce jednolite odmianowo, w stanie dojrzaloéci konsumpcyjnej, czyste, nie podsuszone, nie popekane;. Owoce bez szyputek, sypkie, bez trwatych zlepiefico
choroby lub szkodniki, wolny o

; Nie

GMO; bez

h, nieuszkodzony przez

ymagania jakosciowe dla

h pozycji asor

Y
Filety cafe, bez obcych zanieczyszczen; tkanka migsna jasna, o
Ingj barwie, charakterystycznej dla dorsza

Powierzchnie cigé rowne, gtadkie, bez poszarpan krawedzi; nie
dopuszcza sie pozostatosci wnetrznosci

Sprezysta do ostabionej

Charakterystyczny

ryby mrozone filet (wymagania
organc )

Swoisty, wlasciwy dla dorsza; nie dopuszcza si¢ smaku obcego lub

gorzkiego i zapachu obcego lub jefkiego

Zwarta, krucha, soczysta, charakterystyczna dla dorsza;
dopuszcza sie lekko migkka

Filety cafe, bez obcych zanieczyszczen; tkanka migsna jasna, o
naturalnej barwie, charakterystycznej dla gatunku ryby

Powierzchnie cigé réwne, gtadkie, bez poszarpan krawedzi; nie

dopuszcza sie pozostatoéci wnetrznosci

oraz

dla filetéw rybnych mrozony

h - maja by¢ zgodne zgodnie z ok

prawem zywnosciowy
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